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SÉJOURNER

PARTAGER

SE RESSOURCER

EXPLORER

RÉUNIR

SAVOURER

S’ENGAGER

OFFRIR

DÉCOUVRIR

COLLABORER

FÊTER

Le Donjon

Le SPA, act iv i tés terre & mer

«Vi l la le Zoo»

Démarche RSE

Mariages, fêtes

Séminaires

Shop

Le phare

Le bistrot ,  Le Bel  Ami,  Téta

Le restaurant gastronomique

Le terr i to i re

ECOSYSTÈME  



POURQUOI NOUS 
EXISTONS

RAISON D’ÊTRE



RAISON D’ÊTRE

« Créer et faire vivre l’hospitalité du 
territoire, de nos maisons, partager 
notre plaisir avec nos voyageurs »



CE EN QUOI NOUS 
CROYONS

VALEURS



VALEURS

HumainHospitalité Engagement



RESPONSABILITÉ
SOCIALE &

ENVIRONNEMENTALE



RESPONSABILITÉ |  ENJEUX

THE GLOBAL GOALS, 
OBJECTIFS MONDIAUX DE DÉVELOPPEMENT DURABLE
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NOTRE PROJET



NOS CONVICTIONS

• Des clients enchantés par une expérience différente quelle que soit la 
clé d’entrée au sein du groupe

• Des collaborateurs épanouis, agiles et autonomes, ambassadeurs de 
toutes les entités du groupe

• Un groupe fier et heureux de faire découvrir son territoire ainsi que les 
produits issus de son terroir

• Une activité saine et rentable, gage de solidité et de capacité à investir
marge 

bas
marge 

bas



LA BALME |  PRÉSENTATION

RESTAURANT « Le Cerf aux Bois d’Argent » est le seul restaurant de l’établissement :

• Une cuisine de montagne
• Une vue exceptionnelle sur la vallée d’Arves
• Situé sur les pistes
• Capacité : 60 couverts, clientèle locale et de tourisme. 

HÔTEL « La Balme » :

• Hôtel 3 étoiles
• Capacité : 26 chambres
• Dernier hôtel en activité alors que la station a eu jusqu’à 15
• Une vue exceptionnelle sur la vallée d’Arves
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LA BALME |  NOS PRIORITES

ENVIRONNEMENT DIVERSITE DE L’OFFRE CREATION D’EMPLOI

Accessibilité à l’hôtel
A PIED
• A 5 mn du centre

ACCESSIBILITÉ PISTE
• Télésiège : de chaque côté de l’hôtel
• Sur les pistes
• Descente vers la station St Sorlin 
• Départ en ski de l’hôtel

ACCESSIBILITÉ MONTAGNE
• Départ Chemin randonnée
• Découverte de la Montagne hors saison
• Activité sportive naturel
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MAINTIEN ET 
AMELIORATION DE 

L’OFFRE TOURISTIQUE 

Notre Raison d’Être défini nos choix et guide nos envies ;
Nous allons créer une maison qui nous ressemblera ;
Nous allons faire vivre cette maison dans un territoire qui est plus important que notre 
projet ;
Nous allons partager et rassembler en partageant notre plaisir aux habitants mais aussi 
aux voyageurs qui se retrouvent dans nos valeurs ;



LA BALME |  LES FACTEURS CLÉS

• Dernier acteur hôtelier sur Saint Sorlin d’Arves avec l’avantage d’être en 3 étoiles
• Une faible offre hôtelière dans les autres stations, nous avons identifié 3 hôtels 

• Situé au point haut de la station. L’hôtel est visible de toute la station 
• Une vue panoramique sur la vallée d’Arves
• Au pied des pistes et au pied des chemins de randonnées

LA SEULE OFFRE 
HOTELIERE

EMPLACEMENT UNIQUE

ENVIRONNEMENT
• Préservation et Valorisation de notre environnement naturel
• Création d’un potager pour la saison Printemps/Eté
• Plantation d’arbre pour les générations futures
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CADASTRE DE L’HÔTEL « LA BALME »

Le projet actuel nous donne la possibilité de construire  50% de la surface de 
plancher actuel.
Nous avons besoin d'obtenir la possibilité de construire côté sud une surface 
supplémentaire.

• Pour réaliser le projet dans sa globalité les parcelles Sud doivent être 
constructibles : 184 / 185 / a

• Demande d’autorisation sur parcelle 184 acquise mais nous avons 
besoin d’obtenir une autorisation pour la parcelle 185 et a



LA BALME |  PROJET DE DEVELOPPEMENT

• Rénovation de la façade, des balcons, de la maçonnerie extérieure
• Création d’une identité, d’une image en y associant les valeurs du groupe Le Cèdre
• Création d’une piscine extérieure période d’exploitation avril à août

• Création d’un SPA
• Création d’une piscine extérieure sur la parcelle 185 & 186

L’ IMAGE

SPA/PISCINE

RESTAURATION
ALTITUDE

• Création d’un restaurant d’Altitude sur la parcelle 185 & 186
• Offre variée entre le restaurant gastronomique et le restaurant d’altitude
• Aménagement du Bar

SEMINAIRE CORPO 
EVENT

• Création d’une salle pour les évènements, comme les séminaires et les fêtes de famille



LA BALME |  PLANNING

marge 
bas

marge 
bas

2021

• Exploitation Juillet Aout 2021 : Restaurant et Hôtel
• Création des 6 chambres et rénovations des 26 chambres
• Création du salon/cheminée et de la nouvelle réception / Informatique
• Distribution des espaces techniques
• Façade : Rénovation et amélioration
• Création et lancement de la première version du restaurant d’altitude

2021

2022

2023

• Création du SPA
• Création de la piscine extérieure
• Création de la salle de séminaire
• Création de la salle de cinéma
• Finalisation du Restaurant Altitude
• Valorisation des extérieurs : potager, plantation des arbres…

• Rénovation des cuisines
• Finalisation des espaces techniques
• Projet : extension de la restauration 
• Distribution des espaces techniques
• Façade : Rénovation et amélioration



LA BALME |  LES ACTIONS
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RENOVATION

ATTRACTIVITE

NOTORIETE IMAGE
COMMERCIAL

CONSOLIDATION
& FIDELISATION

ENVIRONNEMENT

• Un établissement bien construit en très bon état ayant besoin d’un « lifting »
• Rénovation rapide et visible immédiatement
• Planning de travaux au rythme de la saison

• Offrir à la vallée de la Maurienne une hôtellerie familiale, sincère et engagée
• Catégorie supérieure à un hôtel 3 étoiles traditionnel
• Capitaliser sur les séjours à la Montagne en hiver comme en été

• La piscine extérieure et le SPA sont des sources d’attractivité
• Les deux types de restauration élargissent l’offre pour le client

• Garantir les habitudes des anciens clients en annonçant progressivement les changements 
• Fidéliser la clientèle locale

• Etretat et Saint Sorlin d’Arves. Valoriser deux sites exceptionnels et naturels
• Défendre la mer et la montagne



LA BALME |  LE PROJET D’ENTREPRISE
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• Intégration de la nouvelle construction dans le paysage
• Préservation de la nature
• Plantation de nouveaux arbres pour les générations futures
• Produits locaux et de saison en cuisine
• Lancement de notre démarche RSE

ENVIRONNEMENT

HUMAIN

QUALITE

• Ouverture du capital aux salariés
• Qualité du logement pour les permanents comme pour les saisonniers
• Fond de Dotation du groupe le Cèdre pour les actions solidaires
• Création de 6 à 8 emplois permanents (CDI) 

• La qualité est au coeur de notre proposition de valeur : la Carré de la Qualité
• Qualité de restauration d’Altitude
• Qualité supérieure aux critères d’un hôtel 3 étoiles
• Qualité environnementale. Une attention particulière sur la biodiversité


